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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 14 marca 2018 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosku o zmiang¢ w specyfikacji
nazwy produktu sektora wina, o ktérym mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013
(Chianti Classico (ChNP))

(2018/C 100/09)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 23479, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 (), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Wiochy zlozyly wniosek o zmiang w specyfikacji nazwy ,Chianti Classico” zgodnie z art. 105 rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013.

(2) Komisja rozpatrzyta wniosek i stwierdzila, ze spelniono warunki okreslone w art. 93-96, w art. 97 ust. 1 oraz
w art. 100, 101 i 102 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o§wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, wniosek
o zmiang w specyfikacji nazwy ,Chianti Classico” nalezy opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Whniosek o zmiang w specyfikacji nazwy ,Chianti Classico” (ChNP), zgodnie z art. 105 rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013, znajduje si¢ w zalgczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 prawo do zgloszenia sprzeciwu wobec zmiany w specyfikacji

produktu, o ktorej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, przystuguje w ciagu dwéch miesigcy od daty opu-
blikowania niniejszej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 14 marca 2018 .
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

»CHIANTI CLASSICO”
PDO-IT-A1235-AMO02
Data zloZenia wniosku: 24.12.2015
WNIOSEK O ZMIANE W SPECYFIKAC]I PRODUKTU
1.  Przepisy, ktére maja zastosowanie do wprowadzania zmiany

Art. 105 rozporzgdzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis i powody wprowadzenia zmiany
2.1. Zmiana art. 4 specyfikacji produktu

W ramach przedmiotowej zmiany proponuje sig, by wino Chianti Classico moglo by¢ sprzedawane dopiero po
uzyskaniu certyfikacji od odpowiedniej jednostki certyfikujacej. Uwaza si¢, ze taka zmiana specyfikacji da wigksza
gwarancje jakoSci produktu, ktéry od tej pory bedzie mozna wynosi¢ z piwnicy produkcyjnej do celéw handlo-
wych wylacznie pod warunkiem uzyskania certyfikatu. Zmiana ma zatem na celu podwyzszenie $redniej jakosci
Chianti Classico oraz zapewnienie jego jak najwigkszej autentycznosci i cech charakterystycznych.

Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

2.2. Zmiana art. 5 specyfikacji produktu

W ramach zmiany art. 5 wprowadza si¢ nowy rodzaj produktu Chianti Classico, dodajac okreslenie ,Gran Sele-
zione”, przez co wskazuje si¢ na zastosowane techniczne metody produkcji. Celem jest uzyskanie rodzaju pro-
duktu, ktéry méglby znajdowac sie na szczycie nowej ,piramidy jakosci” Chianti Classico. Wino ,Gran Selezione”
Chianti Classico ma specyficzne wlasciwoéci chemiczne, fizyczne i organoleptyczne, $cislej zdefiniowane niz
w przypadku win Chianti Classico danego rocznika czy win ,Riserva”, i jest butelkowane wylacznie przez produ-
centa, ktéry musi zatem wyselekcjonowaé do tego celu najbardziej nadajgce si¢ wino Chianti Classico.

Przedmiotowa zmiana wystepuje w jednolitym dokumencie:

— w pkt 4 ,Opis wina” pod nagléwkiem ,,Chianti Classico Gran Selezione”,

— w pkt 5 ,Praktyki winiarskie” pod nagléwkiem ,Podstawowe praktyki enologiczne”,

— w pkt 9 ,Dodatkowe wymogi zasadnicze” pod nagtéwkiem ,Chianti Classico Gran Selezione”.

2.3. Zmiana art. 6 specyfikacji produktu

Wprowadzono niewielkg zmiang w wymogach dotyczacych wlasciwosci organoleptycznych Chianti Classico.
Z chemicznego punktu widzenia zwigkszono minimalng zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego. W ostatnich latach,
miedzy innymi ze wzgledu na wykorzystanie nowych klonéw odmiany Sangiovese, wina Chianti Classico z danego
rocznika i wina typu ,Riserva” maja pelniejszg strukture i wyzsza minimalng zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego —
niemal nigdy nie jest ona nizsza od nowo ustalonych pozioméw (24 g/l dla win z danego rocznika i 25 g/l dla win
Riserva). Proponuje si¢ réwniez, by w przypadku Chianti Classico Gran Selezione zawarto$¢ ekstraktu wynosila
26 gfl, gdyz kategoria ta obejmuje wina, ktére dojrzewaly przez dlugi czas i majg pelniejszg strukture.

W przypadku Chianti Classico Riserva w ramach zmiany proponuje si¢, aby produkcje tego wina w jak najwigk-
szym stopniu znormalizowac.

Przedmiotowa zmiana wystepuje w jednolitym dokumencie:

— w pkt 4 ,Opis wina” pod nagléwkami ,Chianti Classico”, ,Chianti Classico Riserva” i ,Chianti Classico Gran
Selezione”.

2.4. Zmiana art. 7 specyfikacji produktu

Zmiana art. 7 dotyczy jedynie obrazkowego logo ,Gallo Nero” (,Czarny Kogut”). Zgodnie z art. 17 ust. 7 dekretu
legislacyjnego nr 61/2010 wyrdzniajagcym elementem ,Chianti Classico” jest wizerunek czarnego koguta, ktéry od
2005 r. musi widnie¢ na wszystkich butelkach wina Chianti Classico DOCG. W ramach proponowanej zmiany
specyfikacji produktu zmieniono nieco styl i kolor wizerunku czarnego koguta; nowa wersja zastgpila zatem
wczesniej uzywane logo.
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2.5.

Obrazkowe logo i stowa ,Gallo Nero” nie moga w zadnych okoliczno$ciach zastgpowaé nazwy Chianti Classico
ChNP. Przedmiotowe oznaczenie jest jedynie dodatkowym elementem, ktéry musi by¢ umieszczany na butelkach
wina Chianti Classico ChNP.

Przedmiotowa zmiana wystepuje w jednolitym dokumencie:

— w pkt 9 ,Dodatkowe wymogi zasadnicze” pod nagtéwkami ,Chianti Classico”, ,Chianti Classico Riserva”
i ,Chianti Classico Gran Selezione” (element koficowy).

Zmiana art. 8 specyfikacji produktu

Konsorcjum proponujace zmiang postanowito zakazaé rozlewania win Chianti Classico Riserva i Chianti Classico
Gran Selezione do toskaniskich butelek w oplocie typu ,fiasco” ze wzgledu na proponowane zmiany, ktére majg na
celu podwyzszenie jakosci produktu i umocnienie jego pozycji w gérnym segmencie rynku.

Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT
Zarejestrowana nazwa

Chianti Classico

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw winiarskich
1. Wino

Opis wina

Chianti Classico

— barwa: rubinowa, o zréznicowanej intensywnosci,

— aromat: intensywny, kwiatowy, charakterystyczny,

— smak: wytrawny, $wiezy, przyjemny, lekko taninowy, dojrzewajacy z czasem,
— minimalna calkowita objeto$ciowa zawarto§¢ alkoholu: 12,0 %,

— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 g/l.

Ogolne wlasciwosci analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna ogélna kwasowo$¢ 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 20

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Chianti Classico Riserva

— barwa: intensywnie rubinowa, z czasem nabierajaca koloru kamienia granatu,
— aromat: intensywny, owocowy i dlugotrwaly,

— smak: wytrawny, dobrze zréwnowazony i bardzo taninowy,

— minimalna calkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,5 %,

— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 25,0 g/l.
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Ogolne wladciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna ogdlna kwasowos¢

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Chianti Classico Gran Selezione

— barwa: intensywnie rubinowa, z czasem nabierajaca koloru kamienia granatu,

— aromat: korzenny i dlugotrwaly,

— smak: wytrawny, trwaly i zréwnowazony,

— minimalna calkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 13,0 % vol.,

— minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26,0 g/l.

Ogoélne wladciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna ogélna kwasowos¢

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

130

Pozostale wlasciwosci analityczne przedmiotowych win sg zgodne z odpowiednimi przepisami unijnymi.

Praktyki wytwarzania wina
a.  Podstawowe praktyki enologiczne

Szczegblne praktyki enologiczne

Chianti Classico Gran Selezione

Chianti Classico Gran Selezione moze by¢ otrzymywane wylacznie z winogron pochodzacych z winnic prowadzo-

nych przez przedsigbiorstwo butelkujace.
b.  Maksymalne zbiory

Chianti Classico, Chianti Classico Riserva i Chianti Classico Gran Selezione:

52,5 hektolitra z hektara

Chianti Classico, Chianti Classico Riserva i Chianti Classico Gran Selezione:

7 500 kg winogron z hektara
Wyznaczony obszar

Obszar produkcji win Chianti Classico (w tym win ,Riserva” i ,Gran Selezione”) znajduje si¢ w Srodkowej czesci
Toskanii, na terytorium prowingji Florencja i Siena. Jego granice okreslono w dekrecie migdzyministerialnym z dnia

31 lipca 1932 1.
Opis:

Opis wyznaczonego obszaru, ktdry znajduje si¢ w prowincji Siena, nalezy rozpoczaé od opisu jego granic. Punkt
poczatkowy znajduje si¢ w miejscu przecigcia si¢ linii granicznej migdzy prowincjami Siena i Arezzo z wawozem
Borro Ambrella della Vena w poblizu Pancole w gminie Castelnuovo Berardenga.
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Od tego punktu granica przebiega wzdluz rzeki Ambra i jednego z jej doplywdw, ktéry nie posiada nazwy, az do
gospodarstwa Ciarpella, a nastgpnie droga wiejska do gospodarstwa Casa al Frate. Od tego punktu granica stanowi
wirtualna lini¢ biegngcg do Ombrone (wysoko§¢ 298 m).

Nastepnie granica przebiega wzdluz drogi wiejskiej i schodzi na wysoko$¢ 257 m, gdzie spotyka si¢ ze $ciezka
prowadzaca do drogi wiodacej do Castelnuovo Berardenga. Droga ta wznosi si¢ na wysoko$¢ 354 m, a nastepnie
przebiega przez jar Malena Morta do miejsca, w ktérym laczy si¢ on z wawozem Borro Spugnaccio. Granica wie-
dzie dalej wzdluz jaru Malena Morta do Pialli (wysoko$¢ 227 m), a nastepnie przez krotki odcinek wzdluz jaru
Malena Viva, po czym biegnie wzdtuz wirtualnej linii w kierunku Santa Lucia (wysoko$¢ 252 i 265 m) i rzeki
Arbia. Granica biegnie nastgpnie w goére rzeki wzdluz granicy administracyjnej migdzy gminami Siena
i Castelnuovo Berardenga.

Granica obszaru produkcyjnego ciagnie si¢ nastgpnie wzdluz administracyjnych granic gmin Siena, Castelnuovo
Berardenga, Castellina, Monteriggioni i Poggibonsi az do granicy z prowincja Florencji, ktérg napotyka przy wawo-
zie Borro di Granaio i wzdtuz ktorej biegnie do gospodarstwa Le Valli. Nastepnie podaza droga gminng obok Zré-
del San Giorgio i Cinciano i biegnie dalej wzdluz tej linii az do ponownego polaczenia si¢ z granicg prowingji,
ktéra stanowi réwniez granice miedzy gminami Poggibonsi i Barberino. Nastgpnie biegnie wzdluz rzeki Drove do
miejsca, w ktérym przecina ona granice prowingji Florencja. Dalszy opis dotyczy cze$ci omawianego obszaru znaj-
dujacej si¢ w prowingji Florencja. Poczatkowo granica prowadzi wzdluz rzeki Drove az do Mulino della Chiara,
gdzie na niewielkim odcinku laczy si¢ z granica administracyjng miedzy gminami Tavarnelle i Barberino. Nastepnie
skreca na wschod wzdluz kolejnego malego strumienia, mijajac Biricucci i Belvedere, po czym zaczyna podazaé
drogg San Donato-Tavarnelle. Biegnie t3 droga do Morocco, a nastepnie przebiega wzdluz wirtualnej linii, ktdra,
mijajac Figlinella, dobiega do miejscowosci Sambuca i rzeki Pesa. Ciagngc si¢ nadal wzdluz biegu rzeki, granica
zbiega si¢ poczatkowo z administracyjng granica migdzy gminami San Casciano Val di Pesa i Tavarnelle, a nastep-
nie, za Ponte Rotto, powraca do rzeki. Od tego punktu granica obszaru zbiega si¢ z administracyjng granicg mie-
dzy gminami San Casciano i Greve. Granica obszaru produkcyjnego Chianti Classico powraca nastgpnie do pro-
wingji Siena i biegnie wzdluz administracyjnej granicy gmin Radda in Chianti i Gaiole, a potem na krétkim
odcinku wzdtuz granicy Castelnuovo Berardenga, po czym osigga punkt wyjscia okreslony w niniejszym opisie.

7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina

Sangiovese N. — Sangioveto

8.  Opis zwigzku(-6w)

Chianti Classico, Chianti Classico Riserva i Chianti Classico Gran Selezione

Jesli chodzi o budowg morfologiczng, na przedmiotowym obszarze wystepuja wzgorza o wysokosci od 200 m do
600 m np.m. o niezbyt dlugich, lecz czasem stromych zboczach. Pod wzgledem geologicznym gtéwna czesé
regionu stanowi tarcza z metamorficznych skal tupkowych (wl. galestro) oraz obszary platkowatej gliny naprze-
mienne z obszarami pokrytymi drobnoziarnistym wapiennym piaskowcem i wapienno-kamienista gleba ,alberese”.
Warstwa gleby jest na ogét plytka, mtoda, od piaszczysto-gliniastej do kamienistej ze Srednig zawartoscig gliny. Pod
wzgledem chemicznym charakteryzuje si¢ niska zawartoscig materii organicznej, ograniczong obecnoscia przyswa-
jalnego fosforu i duzg liczba wymiennych kationéw. Pagérkowaty teren powoduje, ze wystepuja tam rwace potoki
i do$¢ trudno jest kontrolowaé nawodnienie, rowniez ze wzgledu na specyficzny przebieg opadéw. Na omawianym
obszarze panuje klimat kontynentalny: zima temperatury moga by¢ bardzo niskie, a lata sg suche. Dzienny zakres
temperatur jest umiarkowany, a roczne opady deszczu wynosza okoto 850 mm.

Tradycja winiarska w tym regionie sigga wiele wiekéw wstecz: wzmianki na temat wina si¢gaja czaséw etruskich
i rzymskich. Od konica $redniowiecza uprawa winorosli zaczela zajmowaé duze obszary, przynosi¢ znaczne korzy-
Sci finansowe i cieszy¢ si¢ miedzynarodowg renomg. Wzmianki o winie wytwarzanym na tym obszarze wystepuja
w dokumentach historycznych od 1200 r., a pierwszy akt notarialny, w ktérym nazwa Chianti odnosi si¢ do
takiego wina, pochodzi z roku 1398. Obszar Chianti Classico byl pierwszym obszarem winiarskim na $wiecie,
ktory zostal okreslony w proklamacji z 1716 r. przez Kosme III, wielkiego ksiecia Toskanii; tym samym okreslono
granice obszaru, na ktérym mozna bylo produkowaé wino Chianti. Chianti produkowano wylacznie z winorosli
nalezacej do odmiany Sangiovese. W latach 1834-1837 baron Bettino Ricasoli, wloski maz stanu, ktory w 1861 r.
sprawowal urzad premiera, opublikowal najodpowiedniejszy sklad pozwalajacy na uzyskanie przyjemnego
w smaku, pélmusujacego czerwonego wina, ktére stalo si¢ nastepnie podstawg oficjalnego skladu Chianti: 70 %
Sangiovese, 15 % Canaiolo, 15 % Malvasia; oraz zastosowanie techniki ,Governo all'uso Toscano”.

Jako ze produkcja na tym obszarze nie mogta nadazy¢ za rosngcym popytem, wino zaczeto produkowal réwniez
na sgsiednich obszarach z zastosowaniem tych samych technik i mieszanek odmian co na obszarze Chianti.
W zwigzku z tym w 1924 r. 33 producentéw zalozylo konsorcjum, aby chroni¢ wino Chianti i oznaczenie jego
pochodzenia, a dekretem z 1932 r. przyznano winu pochodzacemu z najstarszego obszaru winiarskiego Chianti
prawo do uzywania marki ,Classico” na oznaczenie wina produkowanego na tym historycznym obszarze.
W 1996 r., po procedurze, ktéra trwata 70 lat, Chianti Classico uznano za niezalezne od standardowego Chianti
i nadano mu odrgbne specyfikacje.
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Producenci tego wina zawsze woleli wykorzystywa miejscowa odmiang Sangiovese i nadal zachowuja techniki
uprawy, ktore nie wplywaja na szczegdlne cechy tej odmiany winogron.

Tradycyjne metody prowadzenia winorodli to system ,toskanskiego tuku” Guyota i sznura skosnego (wi. cordone
speronato). Ustalona jest rowniez wysoko$§¢ zbioréw winogron i wina, najnizsza we Wloszech: 7,5 t winogron lub
52,50 hl wina na hektar. Wino z danego rocznika nie moze zosta¢ przekazane do konsumpcji przed 1 pazdzier-
nika roku nastepujgcego po roku zbioréw.

Polgczenie czynnikéw przyrodniczych i ludzkich nadaje Chianti Classico owocowy, okragly, wytrawny, wyrazisty
smak, intensywnie czerwong barwe, dobra strukture, zawarto$¢ alkoholu nie mniejszg niz 12 % i umiarkowang
kwasowosc.

Sangiovese, gtéwna odmiana winogron w produkcji wina Chianti Classico, jest wrazliwa na czynniki zewnetrzne
i ma wyjatkowg ceche polegajaca na zdolnosci do interpretowania cech gleby i dostosowywania si¢ do podioza,
w ktoérym roénie. Nie jest przypadkiem, ze uprawa odmiany Sangiovese daje najlepsze wyniki jedynie na kilku
obszarach Toskanii. Cechg organoleptyczna, ktéra charakteryzuje Chianti Classico, jest jego kwiatowy bukiet (irysy
i fiotki) typowy dla piaskowca z tego obszaru, z aromatem dzikich jagdd cechujgcym gleby zawierajace wapien.

Klimat, pagdérkowaty teren i morfologia obszaru tworzg Srodowisko przepelnione $wiatlem, idealne dla odpowied-
niego dojrzewania winogron. Wysokie temperatury latem, stoneczne dni az do wrzesnia i pazdziernika oraz stosun-
kowo wysoki zakres temperatur dziennych umozliwiaja powolne dojrzewanie winogron i odpowiadaja za typowe
organoleptyczne i chemiczne cechy Chianti Classico, a w szczegblnosci za jego kolor, bukiet i zawarto$¢ alkoholu.
Niskie zbiory z hektara wplywaja na poziom cukru winogron, ktory jest dzigki temu kompatybilny z zawartoscig alko-
holu wynoszaca nie mniej niz 12 °. Techniki produkcji wina mogg by¢ rézne dla réznych odmian winorosli; wino
produkuje si¢ z nich zazwyczaj oddzielnie, aby w pelni uwolni¢ ich wlasciwosci organoleptyczne.

Profesjonalizm producentéw wina Chianti dowiedziony przez histori¢ tego terytorium utrwala renome i reputacje
Chianti Classico.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Chianti Classico, Chianti Classico Riserva i Chianti Classico Gran Selezione
Ramy prawne:

Prawodawstwo UE

Rodzaj wymogow dodatkowych:

Butelkowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis wymogu:

Przepisy dotyczace butelkowania w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego zostaly ustanowione zgodnie
z przepisami UE (art. 8 rozporzadzenia nr 607/2009) oraz prawa krajowego (art. 10 ust. 3 i 4 dekretu z moca
ustawy nr 61 z dnia 8 kwietnia 2010 r. (obecnie art. 35 ust. 3 i 4 ustawy nr 238/2016)). Zgodnie z powyzszymi
przepisami, wyjawszy specyficzne zaistniale uprzednio sytuacje, o ktorych mowa w art. 5 specyfikacji, butelkowa-
nie nalezy przeprowadzaé w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego, aby zadbaé o jakos¢ i renome Chianti
Classico, da¢ gwarancje jego pochodzenia oraz zapewni¢ skuteczno$¢ odpowiednich kontroli. Szczegdlne cechy
i wlasciwosci wina Chianti Classico, ktore s3 zwigzane z geograficznym obszarem pochodzenia i renomg nazwy, sg
w wigkszym stopniu gwarantowane, jezeli wino jest butelkowane na obszarze produkcji, gdyz za stosowanie
i przestrzeganie wszystkich przepiséw technicznych dotyczacych transportu i butelkowania sa odpowiedzialne
gospodarstwa na tym obszarze, ktére posiadaja odpowiednia wiedz¢ fachows, a utrzymanie osiggnigtej renomy
lezy w ich interesie. Ponadto wymég ten zapewnia, by producenci wina podlegali skutecznemu systemowi kontroli
butelkowania prowadzonych przez wlasciwe organy, gdyz unika si¢ w ten sposéb wszystkich potencjalnych zagro-
zen zwiazanych z transportem produktu poza obszar butelkowania. Przepis ten jest zatem korzystny dla samych
producentéw wina, ktdérzy sa odpowiedzialni za ochrong jakoSci i renomy nazwy i $wiadomi koniecznosci tej
ochrony.

Chianti Classico Gran Selezione
Ramy prawne:

Prawodawstwo UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania
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Opis wymogu:

Zgodnie z art. 66 ust. 1 rozporzadzenia nr 607/2009 wina wprowadzane do obrotu we Wspdlnocie moga by¢
opatrzone informacjami odnoszacymi si¢ do niektérych metod produkcji. Okreslenie ,Gran Selezione” jest uzy-
wane do opisu win wyprodukowanych z wykorzystaniem $cisle okreslonych metod produkcji winogron i przetwa-
rzania wina. W szczegdlnosci wina takie moga by¢ otrzymywane wylgcznie z winogron pochodzacych z winnic
prowadzonych przez przedsigbiorstwo butelkujace, nie moga by¢ wzbogacane produktami zewnetrznymi i muszg
mie¢ lepsze cechy chemiczne/fizyczne i organoleptyczne niz wina typu ,Riserva”. Podsumowujac, celem bylo
zagwarantowanie, by produkcja winogron i butelkowanie byly przeprowadzane przez tego samego producenta, bez
naktadania zadnych dalszych ograniczen dotyczacych obszaru butelkowania w poréwnaniu z ograniczeniami, ktére
zostaly ustanowione i uzasadnione ogdlnie w odniesieniu do nazwy. ,Gran Selezione” jest najbardziej renomowa-
nym produktem Chianti Classico i jest otrzymywane przez staranny dobdr najlepszych winnic i winogron przez
producentéw tego wina na wlasng odpowiedzialno$¢. Warunek dodatkowy, zgodnie z ktérym producenci wina
,Gran Selezione” muszg je butelkowal we wlasnym zakresie, wynika z koniecznosci zapewnienia osiggnigcia
wszystkich specyficznych cech produktu, ktdry jest szczegdlnie ztozony i wyjatkowy. Konieczne jest zatem, w jesz-
cze wigkszym stopniu niz w przypadku standardowego Chianti Classico, by etapy produkcji, winifikacji i butelko-
wania odbywaly si¢ w tym samym miejscu, tak aby odpowiedzialno$¢ za jako$¢ produktu nalezala do jednego
podmiotu gospodarczego.

Chianti Classico, Chianti Classico Riserva i Chianti Classico Gran Selezione

Ramy prawne:

Przepisy krajowe

Rodzaj wymogow dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Na podstawie art. 17 ust. 7 dekretu z mocg ustawy nr 61/2010 (obecnie art. 41 ust. 9 ustawy nr 238/2016) cecha
wyrdzniajaca ,Chianti Classico” jest obraz czarnego koguta, ktéry od 2005 r. musi by¢ umieszczany na wszystkich
butelkach wina Chianti Classico DOCG.

Obrazkowe logo i stowa ,Gallo Nero” nie mogg w zadnych okoliczno$ciach zastgpowaé nazwy Chianti Classico
ChNP. Przedmiotowe oznaczenie jest jedynie dodatkowym elementem, ktory musi by¢ umieszczany na butelkach
wina Chianti Classico ChNP.

Link do specyfikacji produktu

https:|[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/8292


https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/8292

	DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI z dnia 14 marca 2018 r. w sprawie publikacji w Dzienniku Urzędowym Unii Europejskiej wniosku o zmianę w specyfikacji nazwy produktu sektora wina, o którym mowa w art. 105 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (Chianti Classico (ChNP))

